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1 .  Q U I É N E S  S O M O S



COMPASSGROUPENESPAÑA

Nacimosen Españaen el año1965, en el club Náuticode Tarragona. Másde

50 añosde crecimientoque nos conviertenen un referente en el mercado.

NuestroPropósitoes trabajar cadadía para influir positivamenteen la vida

de losdemása travésde la alimentación.

La misión de CompassGroup es prestar un servicio seguro,de calidad y

eficaz,favoreciendoel bienestardeclientes,usuariosy empleados.

Nuestra visión es convertirnos en referentes de alimentaciónsaludabley

sostenibleen todasnuestraslíneasdenegocio.

¿ Q U I É N E S  S O M O S ?  

+ 8 , 6 M
COMIDAS SERVIDAS AL 

MES

+ 1 . 7 0 0

CLIENTES CONFÍAN EN 
NOSOTROS

+ 1 3 . 0 0 0
PERSONAS EN PLANTILLA

0 1 Q U I E N E S  S O M O S
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Consedeen Londresy operandoen 50 países,somoslíderesmundialesen

serviciosde RestauraciónColectivay SupportServices,con másde 80 años

deexperiencia.

Alimentamoscadadíaa cientosde milesde personascon la máximacalidad,

seguridad y dedicación. Empresas, escuelas, hospitales, residencias,

administraciones,medios de comunicación,industrias, organizadoresde

eventos y una gran cartera de clientes confían en nuestra experienciay

servicio.

Ofrecemostoda la proximidad y flexibilidad de un operador local con la

seguridady soportedeun grupomultinacional.

C O M P A S S  G R O U P  
E N  E L  M U N D O 49%

PRESENCIA EN NORTE 

AMÉRICA

25%
PRESENCIA EN EUROPA

15M
MILLONES DE COMIDAS

SERVIDAS AL DÍA

16%
PRESENCIA EN EL RESTO

DEL MUNDO

55 .000
CLIENTES CONFÍAN

EN NOSOTROS

+500 .000
PERSONAS EN LA PLANTILLA 

MUNDIAL DE COMPASS 

GROUP

0 1 Q U I E N E S  S O M O S
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Vilaplana catering es la línea de fine dinning de CompassGroup. Somos

especialistasengrandeseventosconun alto niveldeexigencia.

Sorprenderemosa los asistenteshaciéndolesvivir una experienciasensorial

basadaen lasúltimastendenciasgastronómicasy con un hilo conductorque

haráqueflorezcansusemocionesmásolvidadas.

Nosalineamoscon tus objetivosy necesidadespara que te conviertasen el

anfitrión perfecto,no dejaremosindiferentesa tus invitados.

V I L A P L A N A  C A T E R I N G

0 1 Q U I E N E S  S O M O S

6



P R E S E N C I A  N A C I O N A L

Nuestras 
delegaciones en

Madrid y Barcelona

0 1 Q U I E N E S  S O M O S
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2 .  P R O P U E S T A  G A S T R O N Ó M I C A



C O F F E E  B R E A K



C A F É  L I Q U I D O

DURACIÓN; 30 MIN

BEBIDAS

Cafés

Infusiones

Zumos de frutas

Aguas minerales (con y sin gas)

11,50ϵ
PRECIO POR PERSONA

10%  IVA NO INCLUIDO

0 2 P R O P U E S T A  G A S T R O N Ó M I C A
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C O F F E E  B R E A K  1

DURACIÓN; 30 MIN 

DULCE (seleccionar 3) 

Mini croissant de mantequilla

Mini palmerita glass

Mini napolitana de chocolate

Mini napolitana de crema

Mini donut de chocolate

Mini donut glass

Mini muffin de frutos rojos

BEBIDAS

Cafés

Infusiones 

Zumos de frutas 

Aguas minerales (con y sin gas)

15,50ϵ
PRECIO POR PERSONA

10%  IVA NO INCLUIDO

0 2 P R O P U E S T A  G A S T R O N Ó M I C A
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C O F F E E  B R E A K  2

DURACIÓN; 30 MIN

DULCE (seleccionar 2) 

Mini croissant de mantequilla

Mini palmerita glass

Mini napolitana de chocolate

Mini napolitana de crema

Mini donut de chocolate

Mini donut glass

Mini muffin de frutos rojos

SALADO (seleccionar 2)

Brioche de tortilla

Durumvegetal

Bocadito de fuet en pan de aceitunas negras

Mini focacciade mortadellatartufata

Bocadito de chorizo ibérico

Mini sándwich integral de atún con tomate

BEBIDAS

Cafés 

Infusiones 

Zumos de frutas 

Aguas minerales (con y sin gas)

17,00ϵ
PRECIO POR PERSONA

10%  IVA NO INCLUIDO

0 2 P R O P U E S T A  G A S T R O N Ó M I C A
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C O F F E E  B R E A K  
C O M P L E M E N T O S

COMPLEMENTOS

Smoothiesde frutas

пΣллϵ

Brochetas de frutas 

оΣслϵ

Aguas aromatizadas: manzana y canela, limón y naranja

пΣллϵ

Churros con chocolate 

оΣулϵ

Yogur bio y toppings

пΣллϵ

PRECIO POR PERSONA

10%  IVA NO INCLUIDO

0 2 P R O P U E S T A  G A S T R O N Ó M I C A
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V I N O  E S P A Ñ O L



V I N O  E S P A Ñ O L  A
DURACIÓN; 45 MIN | NO SUSTITUYE UNA COMIDA

SNACKS

Tempura especiada de frutos secos

Crujiente de kikoscon curry

ESPECIALIDADES FRÍAS

Rocas de machgeocon frutos secos y fruta 

Profiterol cremosa de tapenadede aceitunas de Kalamata 

Regañáde ensaladilla rusa y langostinos

Tartaleta de hummus de remolacha , crumblede queso feta y eneldo fresco

Blinide salmón, crema ácida y caviar de arenque

Empanadilla japo de verduras 

Totopo de mejillón encevichadoy mayo de Chipotle 

BODEGA

Vino blanco Casa de Luz D.O. Rueda

Vino tinto ArneguiD.O. Rioja

Refrescos y cervezas (con y sin alcohol)

Zumos de frutas

Agua mineral (con y sin gas)

38,75ϵ
PRECIO POR PERSONA

10% IVA NO INCLUIDO

0 2 P R O P U E S T A  G A S T R O N Ó M I C A
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V I N O  E S P A Ñ O L  B
DURACIÓN; 45MIN | NOSUSTITUYEUNACOMIDA

SNACKS

Tempuraespeciadade frutossecos

Filopizza

ESPECIALIDADESFRÍAS

RocasdeManchegoconfrutos secosy uvas

Empanadillajapodeverdurasconmahonesadepesto

Regañádeensaladillarusa

Tartaletadehummusderemolacha,crumbledequesofeta y eneldofresco

Blinidesalmón,cremaáciday caviardearenque

Financierdecremadepestorojo y espárragoverde

Conoal carbóndeguacamoledeaguacateasado, mangoy caviardechile

BODEGA

VinoblancoCasadeLuzD.O. Rueda

Vinotinto ArneguiD.O. Rioja

Refrescosy cervezas(cony sinalcohol)

Zumosde frutas

Aguamineral(cony singas)

42,00ϵ
PRECIO POR PERSONA

10% IVA NO INCLUIDO

0 2 P R O P U E S T A  G A S T R O N Ó M I C A
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V I N O  E S P A Ñ O L  
R E F O R Z A D O
DURACIÓN; 1 HORA

ESPECIALIDADESFRÍAS

Totopodemejillónencevichadoy mayodechiplotle

Rocasdemanchegoconpicosfeos

ProfiteroldecremosatapenadedeaceitunasKalamata

Mini wrapdesalmóny quesocrema

Tartaletadehummusderemolacha,crumblede feta y eneldo

CroissantdemortadeladeBolonia

Volauventdecremosode foie y sésamo

Spoondereinapepiadaconsupiel crujiente

CocacrujientedeLomodesardinaahumaday sofrito tradicional

Empanadillajapodeverdurasy mahonesadePesto

Regañádeensaladillarusay langostino

Bocaditode tortilla depatataconali oli

Nigirivegano

BODEGA

VinoblancoCasadeLuzD.O. Rueda

Vinotinto ArneguiD.O. Rioja

Refrescosy cervezas(cony sinalcohol)

Zumosde frutas

Aguamineral(cony singas)

47,40ϵ
PRECIO POR PERSONA

10% IVA NO INCLUIDO

0 2 P R O P U E S T A  G A S T R O N Ó M I C A
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C O C K T A I L



C O C K T A I L  A

DURACIÓN; 90MIN

SNACKS

Tempuraespeciadade frutossecos

Chipsvegetales

ESPECIALIDADESFRÍAS

Bodegóndequesoseuropeosacompañadosdepicosy uvas

Tartaletadehumusderemolacha,crumbledequesofeta y eneldofresco

Volauventde foie consésamotostado

Cocade lomo desardinaahumaday sofrito tradicional

Rolldesalmón,mahonesadeencurtidosy hojasverdes

Nigirivegano

Regañádeensaladillarusay langostino

ESPECIALIDADESCALIENTES

Mini arepade rabode toro

Croquetasdeboletusy trufa

Shaomaimary montaña

Degustaciónde torteloni Rossial formaggio, pestoy pecorino

POSTRES

Gyozademanzanaasada& Mini carrot cake

BODEGA

VinoblancoCasadeLuzD.O. Rueda

Vinotinto ArneguiD.O. Rioja

Refrescosy cervezas(cony sinalcohol)

Aguamineral(cony singas)

соΣрфϵPRECIO POR PERSONA

10% IVA NO INCLUIDO

0 2 P R O P U E S T A  G A S T R O N Ó M I C A
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C O C K T A I L  B
DURACIÓN; 90 MIN

SNACKS

Diabluras japonesas 

Chips de plátano verde con sal de chiles

ESPECIALIDADES FRÍAS

Bodegón de quesos nacionales acompañados de  picos y uvas

Vol-au-ventde foie con sésamo tostado

Blinide salmón con crema ácida y caviar de arenque

Croissant de vitello de mortadela de Bolonia

Cono al carbón de guacamole asado, mango y caviar de chile

Cup albahaca, tomate raff, datilesy cremoso de queso gorgonzola

Gyozajapo de pato Pekín

ESPECIALIDADES CALIENTES

Coca de trufa, bacony Emmenthal

Chafaditode lacón y queso San Simón

Xialongbaode txangurroy buey de mar

Degustación de rigatonia la carbonara con guanciale

POSTRES

Brownie de chocolate y frambuesa 

Rocas de chocolate

BODEGA

Vino blanco Casa de Luz D.O. Rueda

Vino tinto ArneguiD.O. Rioja

Refrescos y cervezas (con y sin alcohol)

Agua mineral (con y sin gas)

64,80ϵ PRECIO POR PERSONA

10% IVA NO INCLUIDO

0 2 P R O P U E S T A  G A S T R O N Ó M I C A
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C O C K T A I L  C
DURACIÓN; 90 MIN

SNACKS  

Chips de plátano verde con sal de chiles 

Tempura especiada de frutos secos

ESPECIALIDADES FRÍAS

Bodegón de quesos españoles o europeos acompañados de picos y uvas

Terrina de foie con gelatina de Moscatel

Blinide salmón, crema ácida y caviar de arenque

Croissant de vitello de mortadela de Bolonia

Cono al carbón de guacamole asado, mango y caviar de chile

Bocatínde pipas, solomillo y salsa tártara

Profiterol dorado de mousse de trufas y champiñones silvestres

Totopo de maíz, ceviche de corvina y tobbiko

0 2 P R O P U E S T A  G A S T R O N Ó M I C A
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C O C K T A I L  C

ESPECIALIDADES CALIENTES

Pastelade bacalao con ali oli de ajos negros

Tsinbaode paletilla asada, jengibre y panceta curada

Kataifide chistorra con hilos de miel

Degustación de gnocchi de patata al ragú, albahaca y parmesano

POSTRES  

Mini carrot cake 

Rocas de chocolate

BODEGA

Vino blanco Casa de Luz D.O. Rueda

Vino tinto ArneguiD.O. Rioja

Refrescos y cervezas (con y sin alcohol)

Agua mineral (con y sin gas)

ссΣфлϵ
PRECIO POR PERSONA

10% IVA NO INCLUIDO

0 2 P R O P U E S T A  G A S T R O N Ó M I C A
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C O C K T A I L  D
DURACIÓN; 90 MIN

SNACKS  

Chips de vegetales 

Crujiente de kikosy curry

ESPECIALIDADES FRÍAS

Jamón ibérico con picos

Bombón de oro y foie

Cup de albahaca, tomate raff, dátiles y cremoso de queso Gorgonzola

Bocatínde pipas, solomillo y salsa tártara

Cucharita de atún kokoday chalaca peruana

California roll de salmón, bearnesa de yuzuy germinados

Lingote de queso Mahón con naranja amarga

Cucurucho de tartar de buey, espuma de parmesano y mostaza verde

0 2 P R O P U E S T A  G A S T R O N Ó M I C A
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ESPECIALIDADES CALIENTES

Mini burgerde ternera La Finca, queso de cabra y pickles

Pincho de langostino pankocon emulsión yakinuku

Samosaverde de verduras con yogur de chutney de mango

Degustación de wok chop sueyde pollo de corral y arroz yaquisoba

POSTRES    

Mini Lemon Pie 

Cup de chocolate y kirsch

BODEGA

Vino blanco Casa de Luz D.O. Rueda

Vino tinto ArneguiD.O. Rioja

Refrescos y cervezas (con y sin alcohol)

Agua mineral (con y sin gas)

C O C K T A I L  D

72,80ϵ
PRECIO POR PERSONA

10% IVA NO INCLUIDO

0 2 P R O P U E S T A  G A S T R O N Ó M I C A
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C O C K T A I L  E
DURACIÓN; 90 MIN

SNACKS  

Chips de vegetales 

Falsa canela de aceitunas negras

ESPECIALIDADES FRÍAS

Jamón ibérico con picos

Bodegón de quesos españoles o europeos acompañados de picos y uvas

Tartar de solomillo de vaca madurada, aliñado al momento

Nigiride boquerón marinado, tapenadey escamas de tempura

BliniGravlaxde salmón, tártara y eneldo

Lingote de foie Vilaplana, manzana y pistachos

Empanadilla de causa limeña

Croissant de tartar de fuet y pasas

Bomba de vermut

0 2 P R O P U E S T A  G A S T R O N Ó M I C A
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ESPECIALIDADES CALIENTES

Taco al pastor de paletilla asada con pico de gallo

Chafaditode solomillo de vaca madurada con jugo del Perigord

Pincho teriyaki de pulpo a la brasa

Degustación de bourgignonde meloso de ternera con puré de patata a la 
mantequilla

POSTRES    

Mini sándwich de chocolate y lima 

Fantasías

BODEGA

Vino blanco Casa de Luz D.O. Rueda

Vino tinto ArneguiD.O. Rioja

Refrescos y cervezas (con y sin alcohol)

Agua mineral (con y sin gas)

C O C K T A I L  E

83,00ϵ
PRECIO POR PERSONA

10% IVA NO INCLUIDO

0 2 P R O P U E S T A  G A S T R O N Ó M I C A
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A L M U E R Z O /  C E N A  G A L A



C O P A  D E  B I E N V E N I D A
DURACIÓN: 30 MIN

SNACKS

Chips vegetales

Philopizza

BEBIDAS EN BANDEJA

Vino blanco Casa de Luz D.O. Rueda 

Vino tinto ArneguiD.O. Rioja

Refrescos y cervezas (con y sin alcohol)

Zumos de frutas

Agua mineral (con y sin gas)

16,00ϵ

10% IVA NO INCLUIDO

PRECIO POR PERSONA

0 2 P R O P U E S T A  G A S T R O N Ó M I C A
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A P E R I T I V O  D E  
B I E N V E N I D A
DURACIÓN: 30 MIN

SNACKS

Fish & chips

Chips de yuca 

ESPECIALIDADES FRÍAS (Seleccionar 4)

Tosta brioche de tomate confitado y lomo de anchoa con esféricos de aceite de 
oliva

Tartaleta de albahaca, tomates raff, dátiles y cremoso de gorgonzola

Bodegón de quesos nacionales acompañados de picos y uvas
Volauventde foie con sésamo tostado

Blinide salmón con crema ácida y caviar de arenque

Tartar de buey al parmesano con espuma de mostaza verde

Coca crujiente de lomo de sardina ahumada y sofrito tradicional

BODEGA

Vino blanco Casa de Luz D.O. Rueda

Vino tinto ArneguiD.O. Rioja

Refrescos y cervezas (con y sin alcohol)

Zumos de frutas

Agua mineral (con y sin gas)

19,90ϵ

10% IVA NO INCLUIDO

PRECIO POR PERSONA

0 2 P R O P U E S T A  G A S T R O N Ó M I C A
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M E N Ú

DURACIÓN: 120 MIN

ENTRANTE (Seleccionar 1)

Gazpacho de frutas perfumado, salazones, pistachos y queso curado

Pipirrana de tomates curados, mozzarella de Búfala y  hojas dulces

Crema de boletus, mascarpone de trufas, terrina de foie y picatostes de pan de 
miel

Huevo, habas y guisantes tiernos en caldo dashide shitake

CON SUPLEMENTO:

La burrata, tartar de tomate raff, dátiles, hierbabuena y pesto de avellanas  
όҌнΣтлϵκpers)

Sopa fría de almendras y manzana, anguila ahumada y gamba curada 
όҌнΣулϵκpers)

Terciopelo de marisco con ravioli de centollo, anguila ahumada y perlas de 
algasόҌнΣулϵκpers)

Gazpacho de manzana verde, salpicón gamba curada, esférico de gordal 
όҌоΣллϵκpers)

{ŀƭƳƽƴ άGravlaxέΣ geléede manzana y crema fría perfumada όҌпΣрлϵκpers)

Ensalada de gambas a la sal , dos tomates confitados y fresas con emulsión 
AOVE y pistachos όҌрΣфр ϵκpers)

0 2 P R O P U E S T A  G A S T R O N Ó M I C A
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PLATO PRINCIPAL (Seleccionar 1)

Osobuco de cordero de leche, mirepoixde verduras estofadas y parmentier
ahumado

Corte de ternera en adobo de especias andalusí, gnocchi de espinacas y 
zanahorias glaseadas

Pechuga de capón de corral, en blanqueta trufada de peras, cebollitas y 
ciruelas

Merluza en verde, hierbas silvestres y gazpachuelo de AOVE

CON SUPLEMENTO:

Jarrete de Ternera gallega, lenta cocción, salsa Café de Paris, patatas nuevas al 
tomillo y bimi asado όҌнΣтрϵκpers)

Corte de meloso de vaca, braseado, en ragutde aromáticos con puré de 
patatas a la mantequilla όҌоΣфрϵκpers)

Corvina, pure de coliflor ahumado, calabaza asada y bordalesa de sus espinas 
όҌоΣтрϵκpers)

Lomo de bacalao confitado sobre hummus de pimientos asados, salpicón 
vegetal y jugo de hierbas frescas mediterráneas όҌпΣллϵκpers)

Merluza en carbonara de setas y verduras con mayonesa caliente όҌпΣмлϵκpers)

M E N Ú

0 2 P R O P U E S T A  G A S T R O N Ó M I C A
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POSTRE(Seleccionar1)

Chocolatebombón

Applecrispy

Aéreocheesecake

Gyozasdemanzanaasada,cremosodeIdiazabalahumado,pómezdemiel y toffee
salado

Las5frutasengeléeligeradementafrescayaéreodelima

CONSUPLEMENTO:

Cappuccinodemangoyoro (+1,25ϵκpers)

Trópicode Capricornio; piña en dulce curry, sopasanguina,geléede menta y
espumosodecococonnotasflorales(+2,25ϵκpers)

LastexturasdechocolatedeOriolBalaguer(+4,70ϵκpers)

BODEGA
VinoblancoCasadeLuzD.O.Rueda
Vinotinto ArneguiD.O.Rioja
Refrescosycervezas(conysinalcohol)
Zumosdefrutas
Aguamineral(conysingas)

120,00ϵ

M E N Ú

10% IVA NO INCLUIDO

PRECIO POR PERSONA

0 2 P R O P U E S T A  G A S T R O N Ó M I C A

32



CONDICIONES GENERALES
NUESTRO PRESUPUESTO INCLUYE:

Ofertagastronómica(comiday bebida)

Mobiliario (mesasredondas,veladores,sillablancaTiffany)

Manteleríay materialdeservicio

personaldecocinay logísticoy servicio

Transportedematerialy gastronomía

NUESTROPRESUPUESTONOINCLUYE:

Centrosfloralesdemesadesde42ϵκud

IVA

Preciosválidosparaun mínimode 200 comensales. Consultarpreciosen caso
dedescenderel númerodecomensales.

Cualquierelementono contempladoenNuestroPrecioIncluye

Preciossujetosa confirmacióndehorariosdefinitivosdemontaje,desmontajey
a posiblevariacióndebidoal IPC

VilaplanaCateringno aceptaráningunaalergia/intolerancia/dietaespecialque
sea notificada con menosde 5 días laborablesde antelacióna la fecha del
evento

Vilaplanaofrecerácon el mismo precio que el menú regular del evento, las
adaptacionesy configuracionesde menús necesariospara tratar aquellas
intoleranciasy/o alergiassolicitadas,para un máximodel 10%sobreel total de
comensalesconfirmados. Paracifras superiores,se aplicaráun suplementode
personaldecocinaextra.

FORMA DE PAGO:

100% antes del evento.

CONFIRMACIÓNDECOMENSALES:

Eleventosetienequeconfirmar10díasantes.

Sepermite reducciónhastaun máximode un 5%hasta5 díaslaborablesantes
del evento,cualquiervariaciónen losdíasposteriorestendrá100%degastos

No se permiten disminucionesni supresiónde servicioscon menosde 5 días
laborables

POLÍTICADEAMPLIACIÓNDECOMENSALES:

Se permite un máximo de un 10% desde la firma del contrato hasta 5 días
laborablesantesdel evento.

Sepermiteun 5%entre5 y 3 díaslaborablesantesdelevento.

A partir de 3 díaslaborablesantesdel evento, se han de consultar,pudiendo
ocasionargastospor emergencia.

POLÍTICADECANCELACIONES:

29-15díaslaborablesantesevento: 25%de la facturacióntotal.

14- 10díaslaborablesantesevento: 50%de la facturacióntotal.

9- 7 díaslaborablesantesevento: 70%de la facturacióntotal.

6 - 5 díaslaborablesantesevento: 80%de la facturacióntotal.

4 - 3 díaslaborablesantesevento: 90%de la facturacióntotal.

2 díashastael mismodíaevento: 100%de la facturacióntotal.

0 2 P R O P U E S T A  G A S T R O N Ó M I C A
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3 .  L O O K  &  F E E L



M O N T A J E  C O P A  /  
A P E R I T I V O

0 3 L O O K  &  F E E L
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M O N T A J E S  D E  B A N Q U E T E

0 3 L O O K  &  F E E L
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M O N T A J E S  D E  B A N Q U E T E
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PROPUESTAS DE MANTELERÍA

Nuestra mantelería, cuidadosamenteseleccionada,es el complemento

perfecto para realzar la sofisticaciónde nuestroseventos. Con una amplia

variedadde colores,estampadosy telas de alta calidad,siemprecontamos

con la opción perfecta para adaptarnosal estilo y necesidadesestéticasde

nuestrosclientes.

Trabajamos con telas premium, suaves y resistentes, garantizando un

acabadoimpecabley disponemosde diferentes tamañospara ajustarnosa

lasnecesidadesdeestación.
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