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SQUIENES SOMOS?

COMPASSROURENESPANA

Nacimosen Esparfiaen el afio 1965 en el club Nauticode TarragonaMasde
50 aflosde crecimientoque nos conviertenen un referente en el mercado
Nuestro Propdésitoes trabajar cadadia para influir positivamenteen la vida

delosdemasatravésde la alimentacion

La mision de CompassGroup es prestar un servicio seguro, de calidady

eficaz, favoreciendcel bienestarde clientes,usuariosy empleados

Nuestra vision es convertirnos en referentes de alimentacion saludabley

sostenibleentodasnuestradineasde negocio

QUIENES SOMOS

\)
N\

+8,6M

COMIDAS SERVIDAS AL
MES

+1.700 +13.000

CLIENTES CONEIAN EN PERSONAS EN PLANTILLA

NOSOTROS
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COMPASS GROUP
EN EL

Consedeen Londresy operandoen 50 paises somoslideresmundialesen
serviciosde RestauraciorColectivay SupportServicescon masde 80 afios

de experiencia

Alimentamoscadadiaa cientosde milesde personascon la maximacalidad,
seguridad y dedicacion Empresas, escuelas, hospitales, residencias,
administraciones,medios de comunicacion,industrias, organizadoresde
eventosy una gran cartera de clientes confian en nuestra experienciay

servicio

Ofrecemostoda la proximidady flexibilidad de un operador local con la

seguridady soportede un grupomultinacional

QUIENES SOMOS

49 % 25%

PRESENCIA EN NORTE PRESENCIA EN EUROPA
AMERICA

& X
16% 15M

PRESENCIA EN EL RESTO MILLONES DE COMIDAS
DEL MUNDO SERVIDAS AL DIA

s N

e000000 "’,

+500.000 55.000

PERSONAS EN LA PLANTILLA CLIENTES CONFIAN
MUNDIAL DE COMPASS EN NOSOTROS
GROUP
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VILAPLANA CATERING

Vilaplana catering es la linea de fine dinning de CompassGroup. Somos

especialistagn grandeseventosconun alto nivelde exigencia

Sorprenderemos los asistenteshaciéndolesvivir una experienciasensorial
basadaen las Ultimastendenciasgastronémicas con un hilo conductorque

haraqueflorezcansusemocionesmasolvidadas

Nosalineamoscon tus objetivosy necesidadegpara que te conviertasen el

anfitrion perfecto,no dejaremosindiferentesa tus invitados
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PRESENCIA NACIONAL

Nuestras
delegaciones en

Madridy Barcelona
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CAFE LIQUIDO

DURACION; 30 MIN
BEBIDAS

Cafés

Infusiones

Zumos de frutas

Aguas minerales (con y sin gas)

11,50 €

PRECIO POR PERSONA
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COFFEE BREAK 1

DURACION:; 30 MIN

DULCHseleccionar 3)

Mini croissant de mantequilla
Mini palmeritaglass

Mini napolitana de chocolate
Mini napolitana de crema
Mini donut de chocolate

Mini donutglass

Mini muffin de frutos rojos

BEBIDAS

Cafés

Infusiones

Zumos de frutas

Aguas minerales (con y sin gas)

15,50 ¢€

PRECIO POR PERSONA

DPUESTA GASTRONOMICA
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COFFEE BREAK 2

DURACION:; 30 MIN

DULCHseleccionar 2)

Mini croissant de mantequilla
Mini palmeritaglass

Mini napolitana de chocolate
Mini napolitana de crema
Mini donut de chocolate

Mini donutglass

Mini muffin de frutos rojos

SALADO (seleccionar 2)

Brioche de tortilla

Durumvegetal

Bocadito de fuet en pan de aceitunas negras
Mini focacciade mortadellatartufata

Bocadito de chorizo ibérico

Mini sandwich integral de atiin con tomate

BEBIDAS

Cafés

Infusiones

Zumos de frutas

Aguas minerales (con y sin gas)

17,00€

PRECIO POR PERSONA
10% IVA NO INCLUIDO
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COFFEE BREAK
COMPLEMENTOS

COMPLEMENTOS
Smoothiede frutas
n>nne

Brochetas de frutas
0O2CnNneE

Aguas aromatizadas: manzanay canela, limon y naranja
nznne

Churros con chocolate
O2ZYyne

Yogur bio yoppings
nznne

PRECIO POR PERSONA
10% IVA NO INCLUIDO

02 PROPUESTA G»%STRONCMICA
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VINO ESPANOL A

DURACION; 45 MIN | NO SUSTITUYE UNA COMIDA

SNACKS
Tempura especiada de frutos secos
Crujiente dekikoscon curry

ESPECIALIDADES FRIAS

Rocas denachgeacon frutos secos y fruta

Profiterol cremosa déapenadede aceitunas de Kalamata

Regafiale ensaladilla rusa y langostinos

Tartaleta de hummus de remolacharumblede queso feta y eneldo fresco
Blinide salmén, crema acida y caviar de arenque

Empanadilla japo de verduras

Totopo de mejillorencevichady mayo de Chipotle

BODEGA

Vino blanco Casa de Luz D.O. Rueda
Vino tintoArneguiD.O. Rioja

Refrescos y cervezas (con y sin alcohol)
Zumos de frutas

Agua mineral (con y sin gas)

38,/5¢€

PRECIO POR PERSONA
10% IVA NO INCLUIDO

02 PROPUESTA GASTRONOMI(
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VINO ESPANOL B

DURACION5 MIN | NOSUSTITUYBNACOMIDA

SNACKS
Tempuraespeciadale frutos secos
Filopizza

ESPECIALIDADESIAS

Rocasle Manchegoconfrutos secosy uvas

Empanadillaapo de verdurascon mahonesale pesto

Regafale ensaladillausa

Tartaletade hummusde remolachacrumblede quesofetay eneldofresco
Blinide salmoén,cremaéciday caviarde arenque

Financiede cremade pestorojo y esparragoverde

Conoal carbonde guacamolale aguacateasado, mangoy caviarde chile

BODEGA

VinoblancoCasade LuzD.O. Rueda
Vinotinto ArneguiD.O. Rioja
Refrescoy cervezagcony sinalcohol)
Zumosde frutas

Aguamineral(cony singas)

42 00 €

PRECIO POR PERSONA
10% IVA NO INCLUIDO
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VINO ESPANOL
REFORZADO

DURACIONL HORA

ESPECIALIDADESIAS

Totopode mejillébn encevichady mayode chiplotle

Rocagle manchegacon picosfeos

Profiterolde cremosatapenadede aceitunasKalamata

Mini wrap de salmény quesocrema

Tartaletade hummusde remolachacrumblede fetay eneldo
Croissantle mortadelade Bolonia

Volauventde cremosode foie y sésamo

Spoonde reinapepiadaconsupiel crujiente
Cocacrujientede Lomode sardinaahumaday sofrito tradicional
Empanadillgapo de verdurasy mahonesade Pesto
Regafale ensaladillausay langostino

Bocaditode tortilla de patataconali ol

Nigirivegano

BODEGA

VinoblancoCasale LuzD.O. Rueda
Vinotinto ArneguiD.O. Rioja
Refrescoy cervezagcony sinalcohol)
Zumosde frutas

Aguamineral(cony singas)

47,40¢€

PRECIO POR PERSONA
10% IVA NO INCLUIDO

- PROPUESTA GASTRONOMICA
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COCKTAIL A

DURACIONBO MIN

SNACKS
Tempuraespeciadale frutos secos
Chipsvegetales

ESPECIALIDADESIAS

Bodegdnde quesoseuropeosacompafnadosle picosy uvas

Tartaletade humusde remolachacrumblede quesofetay eneldofresco
Volauventde foie consésamaostado

Cocade lomo de sardinaahumaday softrito tradicional

Rollde salm6n,mahonesale encurtidosy hojasverdes

Nigirivegano

Regafide ensaladillausay langostino

ESPECIALIDADESLIENTES

Mini arepade rabode toro

Croquetage boletusy trufa

Shaomamary montafia

Degustaciorde torteloni Rossal formaggiq pestoy pecorino
POSTRES

Gyozade manzanaasada& Mini carrot cake

BODEGA

VinoblancoCasale LuzD.O. Rueda
Vinotinto ArneguiD.O. Rioja
Refrescoy cervezagcony sinalcohol)
Aguamineral(cony singas)

C 02X pPREbCEDORPERSONA

10% IVA NO INCLUIDO
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COCKTAIL B

DURACION; 90 MIN

SNACKS

Diabluras japonesas

Chips de platano verde con sal de chiles

ESPECIALIDADES FRIAS

Bodegdn de quesos nacionales acompafiados de picos y uvas
Volauventde foie con sésamo tostado

Blinide salmén con crema acida y caviar de arenque

Croissant deitello de mortadela de Bolonia

Cono al carbén de guacamole asado, mango y caviar de chile
Cup albahaca, tomateff, datilesy cremoso de queso gorgonzola
Gyozgapo de pato Pekin

ESPECIALIDADES CALIENTES

Coca de trufabacony Emmenthal

Chafaditode lacon y queso San Simén
Xialongbaale txangurroy buey de mar
Degustacion deigatonia la carbonara coguanciale

POSTRES

Brownie de chocolate y frambuesa
Rocas de chocolate

BODEGA

Vino blanco Casa de Luz D.O. Rueda
Vino tintoArneguiD.O. Rioja

Refrescos y cervezas (con y sin alcohol)
Agua mineral (con y sin gas)

64,8& PRECIO POR PERSONA

PROPUESTA GASTRONOMICA
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COCKTAIL C

DURACION; 90 MIN

SNACKS
Chips de platano verde con sal de chiles
Tempura especiada de frutos secos

ESPECIALIDADES FRIAS

Bodegdn de quesos espafioles o europeos acompafiados de picos y uvas
Terrina de foie con gelatina de Moscatel

Blinide salmén, crema acida y caviar de arenque

Croissant deitello de mortadela de Bolonia

Cono al carb6n de guacamole asado, mango y caviar de chile

Bocatinde pipas, solomillo y salsa tartara

Profiterol dorado de mousse de trufas y champifiones silvestres

Totopo de maiz, ceviche de corvintolbiko
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COCKTAIL C

ESPECIALIDADES CALIENTES

Pastelade bacalao coalioli de ajos negros

Tsinbaode paletilla asada, jengibre y panceta curada

Kataifide chistorra con hilos de miel

Degustacion de gnocchi de patata al ragu, albahaca y parmesano

POSTRES

Mini carrot cake
Rocas de chocolate

BODEGA

Vino blanco Casa de Luz D.O. Rueda
Vino tintoArneguiD.O. Rioja

Refrescos y cervezas (con y sin alcohol)
Agua mineral (con y sin gas)

CC2®nE

PRECIO POR PERSONA
10% IVA NO INCLUIDO
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COCKTAIL D

DURACION; 90 MIN

SNACKS
Chips de vegetales
Crujiente dekikosy curry

ESPECIALIDADES FRIAS

Jamén ibérico con picos

Bombédn de oro y foie

Cup de albahaca, tomataff, datiles y cremoso de queso Gorgonzola
Bocatinde pipas, solomillo y salsa tartara

Cucharita de atukokoday chalaca peruana

California roll de salmén, bearnesaylezuy germinados

Lingote de queso Mahdn con naranja amarga

Cucurucho de tartar de buey, espuma de parmesano y mostaza verde
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COCKTAIL D

ESPECIALIDADES CALIENTES

Mini burgerde ternera La Finca, queso de cabgagkles

Pincho de langostinpankocon emulsioryakinuku

Samosaverde de verduras con yogur de chutney de mango
Degustacion de wok chaqueyde pollo de corral y arrogaquisoba

POSTRES
Mini Lemon Pie
Cup de chocolate y kirsch

BODEGA

Vino blanco Casa de Luz D.O. Rueda
Vino tintoArneguiD.O. Rioja

Refrescos y cervezas (con y sin alcohol)
Agua mineral (con y sin gas)

72,8k

PRECIO POR PERSONA
10% IVA NO INCLUIDO

02 PROPUESTA GASTRONOMICA
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COCKTAIL E

DURACION: 90 MIN

SNACKS
Chips de vegetales
Falsa canela de aceitunas negras

ESPECIALIDADES FRIAS

Jamon ibérico con picos

Bodegon de quesos espafioles o0 europeos acompafados de picos y uvas
Tartar de solomillo de vaca madurada, alifiado al momento

Nigiride boquerén marinaddapenadey escamas de tempura
BliniGravlaxde salmon, tartara y eneldo

Lingote de foie Vilaplana, manzana y pistachos

Empanadilla de causa limefia

Croissant de tartar de fuet y pasas

Bomba de vermut



VILAPLANA
CATERING

COCKTAIL E

ESPECIALIDADES CALIENTES

Taco al pastor de paletilla asada con pico de gallo

Chafaditode solomillo de vaca madurada con jugo Eefigord

Pincho teriyaki de pulpo a la brasa

Degustacion déourgignonde meloso de ternera con puré de patata a la
mantequilla

POSTRES
Mini sandwich de chocolate y lima
Fantasias

BODEGA

Vino blanco Casa de Luz D.O. Rueda
Vino tintoArneguiD.O. Rioja

Refrescos y cervezas (con y sin alcohol)
Agua mineral (con y sin gas)

83,00¢

PRECIO POR PERSONA
10% IVA NO INCLUIDO

02 PROPUESTA GASTRONOMICA




AAAAAAAAA
cccccccc

ALMUERZO/ CENA GALA



VILAPLANA
cccccccc

02 PROPUESTA GASTRONOMI(

COPA DE BIENVENIDA

DURACION: 30 MIN

SNACKS
Chips vegetales
Philopizza

BEBIDAS EN BANDEJA

Vino blanco Casa de Luz D.O. Rueda
Vino tintoArneguiD.O. Rioja

Refrescos y cervezas (con y sin alcohol)
Zumos de frutas

Agua mineral (con y sin gas)

16,00€

PRECIO POR PERSONA
10% IVA NO INCLUIDO
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ESTA GASTRONOMICA

APERITIVO DE
BIENVENIDA

DURACION: 30 MIN

SNACKS
Fish & chips
Chips de yuca

ESPECIALIDADES FRIAS (Seleccionar 4)
Tosta brioche de tomate confitado y lomo de anchoa con esféricos de aceite
oliva

Tartaleta de albahaca, tomatesff, datiles y cremoso de gorgonzola

Bodegdn de quesos nacionales acompafiados de picos y uvas
Volauventde foie con sésamo tostado

Blinide salmén con crema acida y caviar de arenque
Tartar de buey al parmesano con espuma de mostaza verde
Coca crujiente de lomo de sardina ahumada y sofrito tradicional

BODEGA

Vino blanco Casa de Luz D.O. Rueda
Vino tintoArneguiD.O. Rioja

Refrescos y cervezas (con y sin alcohol)
Zumos de frutas

Agua mineral (con y sin gas)

1990¢€

PRECIO POR PERSONA
10% IVA NO INCLUIDO
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MENU

DURACION: 120 MIN

ENTRANTE (Seleccionar 1)

Gazpacho de frutas perfumado, salazones, pistachos y queso curado
Pipirrana de tomates curados, mozzarella de Bufalay hojas dulces o
Crema de boletus, mascarpone de trufas, terrina de foie y picatostes de pan
miel

Huevo, habas y guisantes tiernos en caldshide shitake

CON SUPLEMENTO:

La burrata, tartar de tomateaff, datiles, hierbabuena y pesto de avellanas
0 bH 2pery € K

Sopa fria de almendras y manzana, anguila ahumada y gamba curada
0 bH 2pgry € K

Terciopelo de marisco con ravioli de centollo, anguila ahumada y perlas de |
algasd b H 2pgry € K \
Gazpacho de manzana verde, salpicon gamba curada, esférico de gordal
0 bo parg € K

{ I t YGralla¥igeléede manzanay crema fria perfumadleb n Zpprg € K
Ensalada de gambas a la sal , dos tomates confitados y fresas con emulsior
AOVE y pistachasb p Zpbng € K !



MENU

PLATO PRINCIPAL (Seleccionar 1)

Osobuco de cordero de lechmjrepoixde verduras estofadasparmentier
ahumado

Corte de ternera en adobo de especias andalusi, gnocchi de espinacas y
zanahorias glaseadas

Pechuga de capdn de corral, en blanqueta trufada de peras, cebollitas y
ciruelas

Merluza en verde, hierbas silvestres y gazpachuelo de AOVE

CON SUPLEMENTO:

Jarrete de Ternera gallega, lenta coccion, salsa Café de Paris, patatas nuevi
tomillo y bimi asad® b H 2pery € K

Corte de meloso de vaca, braseadoyagutde aromaticos con puré de
patatas a la mantequilla b o0 Zpdry € K :{.
Corvina, pure de coliflor ahumado, calabaza asada y bordalesa de sus espir-
6 b o Sperg € K %
Lomo de bacalao confitado sobre hummus de pimientos asados, salpicon
vegetal y jugo de hierbas frescas mediterranéds n 2parg € K T, & = S
Merluza en carbonara de setas y verduras con mayonesa cafiebta 2perg € SR Y L R e
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MENU

POSTRESeleccionad)

Chocolatebombon

Applecrispy

Aéreocheesecake

Gyozasle manzanaasadacremosode Idiazababhumadopomezde miel vy toffee
salado

Lasb frutasen geléeligerade mentafrescay aéreodelima

CONSUPLEMENTO

Cappuccinale mangoy oro (+1,25¢ jger9

Tropico de Capricorni pifia en dulce curry, sopasanguinageléede menta  y
espumosale cococonnotasflorales(+2,25% gerg

Lagexturasde chocolatede Oriol Balague(+4,70e per9

BODEGA

VinoblancoCasale LuzD.O. Rueda
Vinotinto ArneguD.O. Rioja
Refrescoy cervezagcony sinalcohol)
Zumogdefrutas

Aguamineral(cony singas)

120,00 €

PRECIO POR PERSONA
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CONDICIONES GENERALES

NUESTRO PRESUPUESTO INCLUYE:

Ofertagastronomicgcomiday bebida)

Mobiliario (mesasedondasyeladoressillablancaTiffany)
Manteleriay materialde servicio

personalde cocinay logisticoy servicio

Transportede materialy gastronomia

NUESTRORESUPUESNOINCLUYE

Centrosfloralesde mesadesde42e ud

IVA

Preciosvalidospara un minimo de 200 comensalesConsultarpreciosen caso
de descendeel nUmerode comensales

Cualquierlementono contempladoen NuestroPreciolncluye

Preciossujetosa confirmacionde horariosdefinitivosde montaje,desmontajey
a posiblevariaciondebidoal IPC

VilaplanaCateringno aceptaraningunaalergia/intolerancia/dietaespecialque
sea notificada con menosde 5 dias laborablesde antelaciona la fecha del
evento

Vilaplana ofreceracon el mismo precio que el menu regular del evento, las
adaptacionesy configuracionesde menus necesariospara tratar aquellas
intoleranciasy/o alergiassolicitadas para un maximodel 10% sobreel total de
comensalesonfirmados Paracifras superioresse aplicaraun suplementode
personalde cocinaextra.

PROPUESTA GASTRONOMICA

FORMA DE PAGO:
100%antes del evento.

CONFIRMACIODECOMENSALES

Eleventosetiene que confirmar10 diasantes

Sepermite reducciénhastaun maximode un 5% hasta5 diaslaborablesantes
del evento,cualquiervariacionen los diasposteriorestendra 100%de gastos
No se permiten disminucionesni supresionde servicioscon menosde 5 dias
laborables

POLITICAEAMPLIACIONDECOMENSALES

Se permite un maximo de un 10% desde la firma del contrato hasta5 dias
laborablesantesdel eventa

Sepermiteun 5%entre 5y 3 diaslaborablesantesdel evento.

A partir de 3 diaslaborablesantes del evento, se han de consultar,pudiendo
ocasionargastospor emergencia

POLITICAECANCELACIONES
29-15diaslaborablesantesevento. 25%de la facturaciontotal.
14- 10diaslaborablesanteseventa 50%de la facturaciontotal.
9- 7 diaslaborablesanteseventa 70%de la facturaciontotal.

6 - 5 diaslaborablesantesevento 80%de la facturaciéntotal.
4 - 3 diaslaborablesantesevento 90%de la facturaciontotal.
2 diashastael mismodiaevento 10®0de la facturaciontotal.
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MONTAJE COPA /
APERITIVO
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CATERING

MONTAJES DE BANQUETE




VILAPLANA 03 LOOK & FEEL

CATERING

MONTAJES DE BANQUETE
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CATERING

MONTAJES DE BANQUETE
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01 BLANCO 02 NEGRO

PROPUESTAS DE MANTELERIA

Nuestra manteleria, cuidadosamente seleccionada,es el complemento

04 ALBERO

perfecto para realzarla sofisticacionde nuestroseventos Conuna amplia

variedadde colores,estampadosy telas de alta calidad, siempre contamos
con la opcién perfecta para adaptarnosal estilo y necesidadesstéticasde

nuestrosclientes 05 AZUL 06 VERDE OLIVO

Trabajamos con telas premium, suavesy resistentes, garantizando un

acabadoimpecabley disponemosde diferentestamafospara ajustarnosa

lasnecesidadesle estacion
07 TOPO
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UNIFORME VILAPLANA PERSONAL DE SALA

CAMISA BLANCA CUELLO MAO CON PETO NEGRO BORIDAIDQI o)




